CHATEAU

HA_U’T#MONPLAISIR Fiche technique

« Prestige 2007 »

APPELLATION CAHORS CONTROLEE

CATHY ET DANIEL FOURNIE .
) E.A.R.L. DE MONPLAISIR £
PROPRIETAIRES-RECOLTANTS A LACAPELLE-CABANAC 46700 FRANCE

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE

% Vignes de plus de 20 ans : 30 000 bouteilles environ
% 100 % MALBEC
% Rendement 40 Hl /Ha

*» Vinification

Vinification en cuve ciment thermorégulé
Tri de la vendange manuellement
Egrappage

Foulage

Température de vinification 27° - 28°
Pigeage

Cuvaison entre 25 et 30 jours

% Elevage 18 a 20 mois en fut chéne
1/3 futs neufs, 1/3 futs d’'un an et 1/3 ftts de 2 ans

¢ Pas de filtration
% Mise en bouteille au chdateau

% Stockage en chai climatisé



