MONPLALSIR

BLANC SEC 2022

Vin de France
70% Chardonnay / 30% Viognier

Sols argilo-silicieux caillouteux; 3¢me terrase; exposition
sud

Tri de la vendange, égrappage, macération a froid
pendant 12 heures, puis pressurage. Température de Vinification
15°C.
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MONPLAISIR

Elevage en cuve sur lie fine

Des ardomes de pomme golden et de nectarine... un
nez bien fruité et gourmand pour ce millésime solaire ! Un bel
équilibré en bouche, entre fraicheur et douceur fondante, avec CEt
une finale vive, légérement citronnée. Un vin croquant, facile e
d’approche, parfait pour les moments de légereté et de conviviali-
té. Vous I'apprécierez autant en apéritif que sur des plats légers, tel
une salade au chévre chaud ou un ceviche de poisson aux cipres.
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