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AQOP Cahors
100% Malbec

Sols argilo-silicieux caillouteux; 3¢me terrase; exposition
sud;

Vinification en cuve ciment thermo-régulée. Tri de la
vendange manuellement, égrappage, foulage, température de
vinification 27°-28°, avec pigeages. Cuvaison entre 2§ et 30 jours.
Pas de filtration. Aucun sulfite ajouté.

Elevage de 12 mois en fiit de chéne de 500L. Aucun
sulfite ajouté a la mise en bouteille.

Surprenante élégance pour ce vin rouge a base de
Malbec. Un nez nuancé, avec des ardmes de cassis et de miires,

accompagnés de quelques notes balsamiques et de poivre vert. En

bouche, la douceur régne, soutenue par une belle fraicheur et des i . *
tanins légers, qui donnent du corps et de la finesse au vin, tandis g W
que cacao, noisettes et épices soulignent sa générosité. Une tres = :

belle bouteille, a savourer dés maintenant ou a laisser vieillir
quelques années.
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