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Appellation : AOP CAHORS
Cépage(s) : 100% Malbec
Terroir : Sols argilo-silicieux caillouteux; 3ème terrase; exposi-
tion sud;

Vinification :  Vinification en cuve ciment thermo-régulée. Tri de 
la vendange manuellement, égrappage, foulage, température 
de vinification 27°-28°, avec pigeages. Cuvaison entre 25 et 30 
jours. Pas de filtration. Aucun sulfite ajouté. 

Elevage : Elevage de 12 mois en fût de chêne de 500L. Aucun 
sulfite ajouté à la mise en bouteille. 

Dégustation : Jeune, déjà épanoui et pleinement présent, 
L’Envie 2023 rayonne avec un bouquet fougueux de fruits 
noirs, de sous-bois frais et de griottes. Au palais, les tanins 
jeunes et dentelés sont bien entourés par la douceur et une 
certaine générosité, tandis qu’en fin de bouche, la fraîcheur 
et quelques notes d’eucalyptus prennent le relais. Un vin 
rouge vigoureux, réconfortant et expressif, avec une très 
belle texture. À savourer tout au long de l’année ou, pourquoi 
pas, dès cet été sur des viandes et légumes grillées ou une 
ratatouille froide avec une tranche de pain complet.


