
Appellation : IGP Côtes du Lot
Cépage(s) : Loin de l’oeil
Terroir : Sols argilo-silicieux caillouteux; 3ème terrase; exposition 
sud;

Vinification : Tri de la vendange, égrappage, macération à froid 
pendant 12 heures, puis pressurage. Température de Vinification 
15°C. 

Elevage : Elevage en cuve sur lie fine

Dégustation : Un cépage confidentiel ? Un vin mystérieux ? Plus 
maintenant. Le Loin de l’Œil, ce vieux cépage de notre région, 
n’aura plus de secrets pour vous. Vendangé avec soin, vinifié avec 
délicatesse, il se révèle dans ce vin à la fois discret et savoureux.
C’est un vin dit « moelleux », ce qui indique que les levures ont 
laissé une touche de sucres résiduels, offrant une rondeur suave 
qui épouse à merveille la vivacité naturelle du cépage. Au nez, 
comme en bouche, il nous livre des arômes surprenants de pêche 
blanche, d’amandes fraiches, de guimauve, faisant de ce vin une 
véritable friandise. Sur un fromage de chèvre et des figues 
fraîches, ou sur une tarte aux prunes généreusement coiffée de 
chantilly, ce vin se transforme en moment de pur plaisir.

MONPLAISIR BLANC MOELLEUX 2024

46700 Lacapelle-Cabanac - France - Tel : 0565246478
chateauhautmonplaisir.com


