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MONPLAISIR BLANC SEC 2024

Appellation : Vin de France
Cepage(s) : 70% Chardonnay / 30% Viognier

Terroir : Sols argilo-silicieux caillouteux; 3éme terrase; exposi-
tion sud

Vinification - Tri de la vendange, égrappage, macération a froid
pendant 12 heures, puis pressurage. Température de
vinification 15°C.

Elevage : Elevage en cuve sur lie fine.

Degustation : « Unjoli vin »... Vous connaissez cette expres-
sion ? Elle désigne ces vins qui donnent envie de les adopter
comme amis. Ceux qui débarquent a I'improviste un mardi
soir, pile a 'heure de I'apéro — ou mieux, a celle du diner.
Imaginez : sur la table, un plat de spaghetti aux fruits de mer,
fumant et réconfortant. Ou encore un samedi midi, quand
votre salade grecque, généreuse en fromage de brebis et en
ceufs durs, n’attend plus que lui. Ce bon copain arrive tou-
jours au bon moment ! En résumé, c’est un vin de copains,
fait pour les repas simples, savoureux et partagés. Un blanc
qui allie fraicheur et Iégéreté, avec des arbmes de poire, de
melon et de citron vert.
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