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Appellation : AOP CAHORS

Cépage(s) : 100% Malbec

Terroir : Sols argilo-silicieux caillouteux; 3ème 
terrasse, exposition sud, vignes de plus de 30 ans

Vinification : Egrappage, tri de la vendange manuellement, 
foulage, température de vinification 27°-28°, avec 
pigeages les premiers jours puis légers remontages quoti-
diens. Vinification sans soufre ajouté.

Elevage : Élevage 24 mois en fûts de chêne (Troncay), 
sans soufre ajouté. Mise en bouteille au château (1gr 
de SO2 ajouté à la mise) et stockage dans nos chais.

Dégustation : À chaque millésime, cette cuvée 
confirme le potentiel gastronomique du Malbec à 
Cahors, son terroir d’élection. Dense, vibrant et 
intense, ce vin séduit par l’élégance de son style et la 
subtilité de ses tanins, pourtant bien affirmés. Fruits 
mûrs, cacao, sous-bois, poivre et épices s’y déploient, 
faisant de cette cuvée un vin riche, à élever et à garder. 
Mais avant tout, c’est un vin qui aime à s’associer à 
une cuisine savoureuse et raffinée, aux moments d’au-
tomne et d’hiver, aux fêtes et aux retrouvailles fami-
liales. Une cuvée qui porte haut son nom.


